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50% C. SAUVIGNON - 30% MERLOT - 20% SYRAH
9.900 botellas

Elaboracién
Este vino ha sido elaborado a partir de Cabernet o
Sauvignon, Metlot y Syrah del vifiedo de la finca "«;/:t’{?’@ Ty
Descalzos Viejos de Ronda con suelos bastante ‘i//f :
pedregosos y de naturaleza caliza y textura franca 7% |

i

y de Cabernet Sauvignon del vifiedo de la finca )
Sanguijuela Alta de Ronda de suelo mas “ - o
arenoso. La afiada 2006 fue de poca pluviometria / f'wr%‘.x Viejos
y elevadas temperaturas en verano, lo que nos
dio lugar a vinos con mucho color, elevado

grado alcohdlico y buena estructura.

Datos Técnicos

Productor Descalzos Viejos Plantas/Ha. 3.500- 4.500

Region Serranfa de Ronda Periodo de Vendimia Septiembre-Octubre
Afio 2006 Vendimia Manual en cajas

Tipo de suelo Franco-arenoso Ferm. Alcohdlica Depositos inoxidable
Sistema conduccién Royat (Doble) Ferm. Malolactica Depdsito

Fincas Descalzos Viejos y Sanguijuela Alta Crianza 12 meses (80% FR y 20% AM)
Altitud 650 - 900 m. Embotellado Agosto 2008

Datos Analiticos

% vol. 15,0 pH 3,60
Acidez Total 5,8 g/I. Ac. Tart. Acidez Volatil 0,40 g/I. Ac. Acético
SO2 libre 29 mg/L IPT 74

Glicerina 9,3 g/L

Notas de Cata

Color cereza picota con destellos violaceos de capa alta. En nariz complejo e intenso con marcadas
notas de fruta negra, chocolate, regaliz y un ligero toque mineral. En boca goloso prevaleciendo la fruta
madura sobre un tanino marcado y sedoso, con una buena acidez y alcohol bien integrado. Elegante,
amplio y de larga persistencia.
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