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90% PETIT VERDOT - 10% GARNACHA
3.480 botellas

Elaboracion
Este vino ha sido elaborado a partir de Petit dvaires
Verdot y Garnacha del vifiedo de la finca
Descalzos Viejos de Ronda con suelos bastante
pedregosos, de naturaleza caliza y alto contenido
en arcilla. Estas caracteristicas le aportan una
gran mineralidad al vino. La afiada 2013, después
de dos anadas calidas y secas, ha sido mas mode-
rada, dando una vendimia muy buena en canti-

dad y calidad.

Datos Técnicos

Productor Descalzos Viejos Plantas/Ha. 4.500

Regioén Serrania de Ronda Periodo de Vendimia 26 Septiembre/11 Octubre
Afio 2013 Vendimia Manual en cajas

Tipo de suelo Franco-arcilloso Ferm. Alcohélica Depositos inoxidables
Sistema conduccién Royat (Doble) Ferm. Malolactica Depdsito inox. y Barrica
Fincas Descalzos Viejos Crianza 16 meses (100% FR.)

Altitud 600 m. Embotellado Julio 2018

Datos Analiticos

% vol. 15,0 pH 3,81
Acidez Total 4,9 g/I. Ac. Tart. Acidez Volatil 0,69 g/T. Ac. Acético
SO2 libre 31 mg/L IPT 84

Glicerina 9,39 g/

Notas de Cata
Color cereza picota con ribetes rojizos. En nariz, complejo y elegante donde aparecen notas de pimien-
ta, regaliz y frutos del bosque sobre un fondo mineral. En boca, fresco e intenso, con taninos suaves y
muy envolvente. Una PV muy singular.
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